
 

 

 

 

CTUALITES  

 

Chiffres clés (octobre 2009) 

 Créations d’entreprises 425  Cessations d’entreprises 158 
Bordeaux, CUB et agglomération :  291 Bordeaux, CUB et agglomération :  108 

Commerce : 94  (cumul 2009 : 1062) Commerce : 42  (cumul 2009 : 879) 
Industrie : 47  (cumul 2009 : 556) Industrie : 23  (cumul 2009 : 355) 
Services : 150  (cumul 2009 : 1698) Services : 43  (cumul 2009 : 959) 

Zones rurales :  134 Zones rurales :  50 
Commerce : 51  (cumul 2009 : 597) Commerce : 27  (cumul 2009 : 448) 
Industrie : 31  (cumul 2009 : 300) Industrie : 4  (cumul 2009 : 198) 
Services : 52  (cumul 2009 : 793) Services : 19  (cumul 2009 : 407) 

Source CCI de Bordeaux - données relatives à la circonscription de Bordeaux et enregistrées par le CFE au 13/11/2009 

 

Aéroport de Bordeaux 

 Nombre de passagers en octobre 2009 
296 000 passagers (soit -4.2% par rapport à octobre 2008) 

 Évolution fret en octobre 2009 
2 508,2 tonnes (soit – 10,3 % par rapport à octobre 2008) 

En savoir plus : www.bordeaux.aeroport.fr 

 

A Bordeaux en novembre, c’est déjà Noël 

Pour anticiper ses achats de Noël, 230 boutiques ouvrent le dimanche 29 novembre à Bordeaux 
Du 25 novembre au 1er décembre, les associations Ronde des Quartiers, Bordeaux Centre ville et leurs partenaires permettent 
aux Bordelais de profiter des avantages de Noël avant Noël ! A cette occasion, 6 voyages et de nombreux cadeaux seront à 
gagner. Exceptionnellement, le dimanche 29 novembre, plus de 230 commerces seront ouverts dans le centre-ville de 
Bordeaux. Afin de faciliter l'accès en ville, 7 parkings seront gratuits toute cette journée de 10h à 20h.  
Plus d’informations : www.larondedesquartiers.com 

 

BEM - Bordeaux Management School 

700 et plus, tel est le nombre d'étudiants de BEM qui recevront leur diplôme le 29 novembre 
Le samedi 28 novembre, au Palais des Congrès de Bordeaux-Lac, se déroulera la Cérémonie de remise des diplômes pour les 
7 programmes : EBP International, ESC (formation initiale et continue), ISLI, ISMQ, MACI, MAI et SUPTG. 
L’accueil des participants débutera à 14h. Un cocktail, prévu à 19h00 clôturera cette remise des diplômes 2009. 
Plus d’informations : www.bem.edu 

 

Centre de Formation du Lac 

Un menu gourmet à 17 euros ? C’est possible 4 jours par semaine avec Le Restaurant du Lac 
Pour déguster un menu de gourmet à un prix raisonnable, les jeunes apprentis cuisiniers de l’ICFA (Institut de Formation en 
Alternance de la CCI) proposent de mettre en application leurs talents. Ce restaurant, d’une capacité de 56 couverts, est ouvert 
tous les midis du mardi au vendredi. Ces jeunes « cuisiniers » concoctent 2 formules : une classique à 12 euros et un menu 
gourmet à 17 euros. Le service débutant à 12h00, il convient d’être ponctuel afin de ne pas perturber le déroulement des cours. 
Réservation obligatoire au 05 56 79 44 54 
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Verr’In, le vin in verro veritas ! 
Proposer d’acheter son vin dans un verre à pied fermé hermétiquement, telle est l’idée novatrice proposée par un 
jeune entrepreneur du Médoc. Gonzague de Torcy se lance dans la commercialisation de Verr’In, un verre de vin à 
opercule, transportable en toutes circonstances ! 
 
« Je cherchais un concept original pour permettre aux Français de déguster du vin différemment. Un soir, en ouvrant un pot de 
yaourt operculé, l’idée de Verr’In est apparue ! Notre crédo: permettre aux consommateurs pressés de déguster du vin sur 
l’instant dans un vrai verre à pied » confie Gonzague de Torcy. 
 
Le prix de ce produit se situe aux alentours de 4 euros pour une contenance de 10cl. Verr’In, se présente en deux gammes : vin 
blanc et vin rouge, appellation Bordeaux Médoc et Bourgogne Chardonnay. La qualité des Verr’In et leur conservation pendant 
24 mois sont garanties par le sous-traitant conditionneur. 
 
« Environ 2 milliards de repas sont distribués chaque année dans la restauration rapide. Mise à part les sodas et les eaux 
minérales, le panel des boissons pour ces consommateurs pressés est limité. Le vin est rarement proposé » témoigne 
Gonzague de Torcy. Pour l’instant, ce jeune dirigeant propose ses produits dans les snacks, restaurants d’entreprise, les 
traiteurs ou encore les hôtels. Ce verre à pied, pratique et élégant, est seulement disponible en Aquitaine et à Paris. 
« J’envisage d’étendre la commercialisation des Verr’In dans les grandes villes françaises et à l’international. Dans les années à 
venir, je souhaite également internaliser la production dans le Médoc et développer ma gamme de produits » confie Gonzague 
de Torcy. 
 
Parions que Verr’In séduira à tous les coups, tant les consommateurs pressés que les amateurs de vin à la consommation 
modérée. 
 

Contact : Verr’In - Gonzague de Torcy 
Tél. 05 47 83 90 10 - E-mail. detorcy@verr-in.fr 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

GENDA novembre/décembre 2009  

Sont précédés de  les nouveaux rendez-vous et PPRREESSSSEE, les opérations presse 

 

Date Evénement Type Lieu 

18 novembre Enjeux et usages des TIC Réunion d’information Talence 
19 novembre Comment créer ou reprendre une entreprise ? Réunion d‘information Blaye 
19 novembre La gestion du portefeuille de noms de domaine Atelier Bordeaux-Lac 
19 novembre Informaquitaine Réunion d’information Bordeaux 
19 novembre Développer et fidéliser sa clientèle Réunion d’information Castelnau 

19 novembre Comment créer ou reprendre une entreprise ? Réunion d‘information Langon 
20 novembre Organisez, partagez, sécurisez vos documents en ligne Conférence Bordeaux 
20 novembre Le nouveau classement hôtelier Conférence La Teste de Buch 
20 novembre La dématérialisation pour gagner en efficacité et performance Atelier Bordeaux-Lac 
20 novembre Comment renforcer votre partenariat avec la Douane ? Conférence Bordeaux 
23 novembre 2010 : fin de crise ? Conférence Bordeaux 
24 novembre L’auto-entrepreneur et autres statuts juridiques Réunion d’information Andernos 
24 novembre La visioconférence au service de votre entreprise Atelier Bordeaux 
26 novembre Elaborer vos tableaux de bord Réunion d’information Saint Laurent Médoc 
26 novembre Pérennisez votre entreprise Conférence Lormont 
27 novembre Détournement de marques, d’identité et de contenus en ligne Atelier Bordeaux-Lac 
30 novembre Les Nocturnes de la transmission Conférence / Ateliers Bordeaux Lac 
1 décembre L’auto-entrepreneur et autres statuts juridiques Réunion d’information Blaye 
2 décembre Journée de la signature Electronique Chambersign Journée d’information Bordeaux-Lac 
3 décembre L’auto-entrepreneur et autres statuts juridiques Réunion d’information Langon 
3 décembre Développer et fidélisez votre clientèle Conférence Blaye 
3 décembre Les relations avec votre banquier Réunion d’information Arsac 
3 décembre L’alliance du code barres et du mobile : une nouvelle relation Atelier Bordeaux Lac 
8 décembre L’auto-entrepreneur et autres statuts juridiques Réunion d’information Arcachon 
10 décembre Tout savoir sur le bilan carbone de votre entreprise Conférence Langon 
10 décembre Comment créer ou reprendre une entreprise ? Réunion d’information Blaye 

14 décembre Le e-commerce nouvelle génération avec l’open source Réunion d’information Talence 
15 décembre L’auto-entrepreneur et autres statuts juridiques Réunion d’information Biganos 
15 décembre Le contrôle fiscal Conférence Arsac 
15 décembre Mieux connaitre ses clients pour mieux les fidéliser Réunion d’information Bordeaux Lac 
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